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Der Weinjahrgang 2020: 
weniger Ertrag, hohe Qualität
Die diesjährige Traubenlese war sehr kurz und intensiv. Sie startete  
am 1. September und endete so früh wie noch nie, am 24. Septem­
ber – unmittelbar vor dem Wetterumschwung. Wir wurden wiederum 
tat­kräftig unterstützt von einem fleissigen Team von Helferinnen  
und Helfern. Durch den Hagelschlag Ende Juni und Schäden durch  
Wespenfrass und Kirschessigfliegen gestaltete sich die Trauben- 
lese recht aufwendig. Bei den weissen Sorten dürfen wir uns über 
einen durchschnittlichen Ertrag freuen, bei den Rotweinen ist er  
um ein Drittel kleiner ausgefallen. Die hervorragende Qualität der 
Beeren lässt uns trotzdem zufrieden auf das aktuelle Rebjahr zu
rückblicken. Die Jungweine verkosten wir mehrmals wöchentlich  
und freuen uns auf einen Top-Weinjahrgang 2020.
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Grand Prix du Vin Suisse
Hohle Gasse 2018: Gold und ausgezeichnet als drittbester Pinot Noir
Grand Lion 2018: Gold

Mondial des Pinots
La Tour 2018: Gold
Rosé de Pinot Noir 2019: Gold

La Sélection
Hohle Gasse 2018: Gold

Baselbieter Wein des Jahres
La Tour Pinot Noir 2018: Sieger in der Kategorie ‹Rote Spezialitäten›

Fünf Silbermedaillen und weitere Auszeichnungen auf 
www.weingujauslin.ch

UNSERE AUSZEICHNUNGEN 2020
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Alles ist anders – vieles bleibt gleich
Auch 2020 präsentieren wir Ihnen zum Jahresende unsere exklusiven 
Jauslin-Weine. Durch den frostbedingten Ertragsausfall im 2017 konnten 
wir leider keinen ‹Hohle Gasse Grand Cru› 2017 keltern und der 2018er 
schlummert noch für ein Jahr im Barrique. Stattdessen werden wir Ihnen 
neben dem ‹Sauvignon Blanc Grand Cru› und den neuen Jahrgängen  
von ‹Hohle Gasse›, ‹La Tour› und ‹Lion Rouge› drei Neuheiten vorstellen:  
Zuerst den stolzen ‹Grand Lion›, der als würdiger Ersatz für den ‹Hohle 
Gasse Grand Cru› bereitsteht, dann Adrian Jauslins dritten Wein, ein im 
Barrique ausgebauter Chasselas, und schliesslich eine limitierte Anzahl  
der süssen Beerenauslese, deren Etikett Oliver Jauslins ‹Kunst auf Glas› 
zeigt. Sie sind herzlich eingeladen, alle unsere Weine zu degustieren.

GRAND LION
2018

CHASSELAS
2019

HOHLE GASSE
2019

Nach dem Frostjahr 2017, in dem wir 
keine Grand-Cru-Weine produzieren 
konnten, beschlossen wir, anstatt unse­
res ‹Hohle Gasse Grand Cru› einen 
weiteren grossen Wein mit viel Kraft 
und Tiefe zu keltern. Im folgenden  
Bilderbuch-Weinjahr 2018 konnten wir 
fast überreife Trauben von ausserge­
wöhnlicher Qualität ernten. Aus den 
Traubensorten Diolinoir, Gamaret und 
Pinot Noir konnten wir eine Assem­
blage mit dunkler Farbe und Aromen 
von schwarzen Früchten keltern. 22 
Monate wurde dieser Wein in Barriques 
mit intensivem Toasting ausgebaut.  
Mit seinen sehr kräftigen Tanninen ist 
er der perfekte Begleiter für herz- 
hafte Speisen oder eine gute Zigarre.

Unsere Passion für die Traubensorte 
Sauvignon Blanc hat uns zwei Stilis­
tiken keltern lassen. Der Grand Cru 
besteht aus den reifsten Trauben und 
einer zusätzlichen Ertragsregulierung. 
Die schonende Ganztraubenpres
sung und anschliessende Vergärung 
im 350-Liter-Tonneaux mit einem 
zehnmonatigen Holzfassausbau und 
Bâtonnage liessen einen grossen Wein 
entstehen. Dieser Grand Cru trägt 
Aromen von Passionsfrucht, Zitrus und 
Steinfrüchten in sich. Er hat eine gros­
se Komplexität, Fülle und Länge im 
Gaumen. Zudem ist er ein Weisswein 
mit Lagerpotenzial, der hervorragend 
zu Fischgerichten, weissem Fleisch 
oder Pasteten und Terrinen passt.

«Diesen Chasselas habe ich ganz nach 
meinen eigenen Vorlieben kreiert.  
Wir haben den Ertrag stark reduziert 
und den Traubensaft anschliessend  
im 350-Liter-Barriquefass vergoren. 
Dies geschah ohne biologischen 
Säureabbau, der Wein wurde auf der 
Vollhefe mit Bâtonnage während  
zehn Monaten ausgebaut. Belohnt 
wurden wir mit einem frischen Wein, 
der geprägt ist von Mineralität und 
Fülle sowie Aromen von Zitrus­
früchten, die in warme Holzaromen 
eingebettet sind. Ich empfehle  
meinen neuen Wein zur mediterra-
nen Sommerküche.»

Adrian Jauslin

Dem grossen Jahrgang 2018 folgte 
ein 2019er, der ihm in nichts nach­
steht. Das Fachwissen, unsere grosse 
Passion und die Erfahrung im Anbau 
und der Kelterung von Pinot Noir 
helfen uns, jedes Jahr einen Wein be­
sonderer Güte zu keltern. Der ideale 
Boden am Wartenberg und die Trau­
ben von teils über 40-jährigen Reb­
stöcken lassen diese Sorte bestens 
gedeihen. Nach der zwölfmonatigen 
Barriquelagerung im neuen Holzfass­
keller spiegelt sich der etwas kühlere 
Jahrgang im Wein. Mit seiner bur­
gundischen Frucht, viel Körper, reifen 
Tanninen und einem langen, feinen 
Abgang passt er zu vielen festlichen 
Menüs.

SAUVIGNON BLANC 
GRAND CRU 2019

26. | 27. | 28. November 2020
Do, Fr, 14 – 20 Uhr | Sa, 8.30 –14 Uhr, im Weinkeller 
an der Wolfenseestrasse 14, 4132 Muttenz

3. bis 19. Dezember 2020
jeweils Do, 14 –19 Uhr, und Sa, 8.30 –14 Uhr,  
an der Baselstrasse 32, 4132 Muttenz

Sie können nicht persönlich vorbeikommen? Bestellen Sie die Weine 
mit beigefügter Karte, auf www.weingutjauslin.ch oder telefonisch 
unter 061 461 84 35. Wir stellen die Weine zum Abholen bereit oder 
ver­senden sie. In Muttenz liefern wir ab sechs Flaschen kostenlos.

Degustationen werden aufgrund der aktuellen Vorgaben des Bundes  
sitzend und in Sektoren aufgeteilt durchgeführt. Zum Degustieren  
dürfen sie die Maske selbstverständlich abnehmen.

Wir danken Ihnen herzlich für Ihre Treue während dieser heraus- 
fordernden Zeit und freuen uns, Sie – mit Abstand aber sehr herzlich – 
bei uns begrüssen zu dürfen.

Kurzfristige Änderungen auf www.weingutjauslin.ch
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Weingut Jauslin | Baselstrasse 32 | 4132 Muttenz
T 061 461 84 35 | info@weingutjauslin.ch | www.weingutjauslin.ch

Oliver
Jauslin

Regula
Jauslin

Urs
Jauslin

Adrian
Jauslin


